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Careridgpriszed Gasto di Casto

Koude voorgerechten:
Affetata mista Schaal met verschillende ltaliaanse gesneden vieeswaren
Formaggi misti Schaal met Italiaanse kaassoorten

Carpaccio bresaola Klassieke carpaccio van gedroogde ossenhaas

Mozzarella caprese Buffelmozzarella geserveerd met tomaat en pesto

Berlusconi Schaal met fingerfood zoals olijven, peppedews etc
Carpaccio salmone Gerookte zalm op een bed van rucola met rode ui en kappers
Vitello tonnato ltalié’s bekendste voorgerecht van kalfsmuis met tonijnmayo
Insalata mista Gemengde salade op ltaliaanse wijze bereid
Pane e tapenade Vers gebakken brood met huisgemaakte tapenades

De antipasti worden geserveerd op zilveren schalen

Minimale afname 10 personen per schaal

Ambachtelijke hapjes, zoals:

Crostino met wilde spinazie, gorgonzola en walnoot

Crostino met mascarpone, gedroogde dadel en basilicum
Gegrilde aubergine opgerold gevuld met artisjok en zontomaat
Crostino met mozzarella, zontomaat en basilicum

Soesje gevuld met zalmmousse

Tomaatje gevuld met huisgemaakte tonijnsalade

Miniflensje gevuld met parmaham, rucola en kruidenkaas

Minimale afname hapjes: 10 personen 2 hapjes , 2 soorten

€5.00 p/p
€ 5.00 p/p
€ 6.50 p/p
€ 6.50 p/p
€ 6.50 p/p
€10:50in/P
S 74881000y 0)
€4.50 p/p

€ 3.50 p/p

€ 3.50 p/st
€ 3.50 p/st
€ 3.50 p/st
€ 3.50 p/st
€ 3.50 p/st
€ 3.50 p/st

€ 3.50 p/st




Wame servechted

Gusto di Casto maakt een keur aan warme gerechten die wij voor u kunnen bereiden en al dan niet koud
of warm kunnen leveren. Hieronder vindt u de warme gerechten onderverdeeld in groepen met de prijs

per persoon.

Pasta’s:

Lasagna Bolognese €9.95 p/p
Spaghetti, penne, etc. met saus €9.95 p/p
Ravioli (gevulde pasta) met saus €10.95 p/p
Melanzane alla Parmiggiana, ovenschotel van aubergine €10.95 p/p

Vlees en visgerechten:

Kipschotels zoals pollo alla Milanese, kip in salieroomsaus €9.95 p/p
Kalfsschotels zoals saltimbocca alla Romana, kalfsoester in Marsalaroomsaus €10.95 p/p
Ossobuco, ossenhaas zoals tournedos Rossinni €13.95 p/p
Groente:

Wilde spinazie gebakken met knoflook en pijnboompitten € 3.95 p/p
Schotel van gemengde groente gebakken in olijfolie €3.95 p/p
Rozeval aardappel uit de oven met bijvoorbeeld rode pesto € 3.95 p/p
Seizoensgroente € 3.95 p/p

Warme gerechten kunnen geleverd worden met chafing dishes van 10 personen




